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En partenariat avec les Domaines Frangois Lurton et Icon Vins Fins, le Royal
Québec aura le privilege d'étre ['hote de :

Mercredi 19 juin a 18h00

Ne manquez pas ce duel qui opposera 2 des meilleurs sommeliers du Québec! Au menu, un
souper gastronomique concocté par notre chef Frédéric Martel, et 4 accords mets-vins pour
lesquels vous serez le juge de chaque service.

L4
Fior di latte & Légumes grillés, Huile vierge au basilic

Pétoncle poélé, Purée de butternut, Noix réties et Prosciutto

Filet d'épaule de boeuf aux épices du guerrier, Jus de veau réduit, Oignons caramélisés et
Champignons sautés

Mousse de fraise et Rhubarbe, Petits sablés

¢
CoQt: 95 $ / personne, service et taxes en sus

4 plats, 8 vins et une expérience mémorable!

Réservation : 418-822-0331 poste 244 ou restauration@royalquebec.com




